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EL ESTUDIO DEL DEPARTAMENTO DE GENETICA HA SIDO PRESENTADO AL MINISTERIO DE AGRICULTURA

El cerdo ibérico puro beneficia
la salud cardiovascular humana

© La UCO identifica
las diferencias de
los productos segin
la genética

© Un investigador
apunta que la came
de Lampifio tiene
mas calidad

PILAR COBOS ‘

CORDOBA

n estudio sobre el cer-
» & do ibérico realizado
por el departamento
de Genética de la UCO
y el de Ciencias Agroforestales
de la Universidad de Sevilla, el
CIFA Las Torres, el Ministerio de
Agricultura y la asociacién Aece-
riber ha determinado que la car-
ne- de ibérico puro cuenta con
propiedades beneficiosas para la
salud cardiovascular humana
porque presenta menores nive-
les de grasa saturada {perjudi-
cial) y mayores niveles de 4cidos
grasos poliinsaturados (benefi-
ciosos) en comparacién con el
ibérico cruzado con Duroc. En~
este sentido, Ignacio Clemente,
investigador de la UCO, explicé
que “lo importante del cerdo
ibérico es la grasa intramuscu-
lar, que es la principal responsa- .
ble de los atributos sensoriales
estupendos con los que cuenta”.
Ademads, dentro de las cuatro
estirpes de ibérico puro estudia-

»» Antonio Molina (izada.)

das por este equipo, el Negro
Lampifo, el Entrepelado, el Re-
tinto y el Torbiscal, Ignacio Cle-
mente destacé que los solomi-
llos de Lampifio podrian diferen-
ciarse en el mercado porque pre-
sentan mayor calidad, una ma-
yor jugosidad y una textura mds
tierna. Asi, esta estirpe cuenta
con “unas cualidades organoléc-
ticas mds acordes con el gusto
del consumidor y su apreciacién
sensorial”.

Del mismo modo, las conclusio-
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junto a Ignacio Clemente y los compafieros del departamento de Genética.

nes del estudio determinan que
los solomillos de Lampifio, En-
trepelado y Retinto tienen una
carne mds roja y oscura, con
mads contenido en hierro, por lo
que son mas recomendables pa-
ra la salud humana. Por otro la-
do, la carne de los cerdos cruza-
dos con Duroc cuenta con un
menor porcentaje proteico y
contenido en hierro.

El objetivo del proyecto ha sido
identificar las caracteristicas fisi-
co— quimicas y organolécticas de

Al

los solomillos y presas del cerdo
ibérico, pero atin se deben reali-
zar las dltimas pruebas. En el es-
tudio se han basado en la genéti- -
ca de las estirpes de ibérico puro
y la de los animales cruzados al
50% con Duroc. Las conclusiones
han sido presentadas al Ministe-
rio de Agricultura y a finales de
noviembre se dardn a conocer
los resultados en las VI Jornadas
ibéricas de razas autdctonas y sus
productos tradicionales, que se cele-
brardn en Sevilla. =



